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プレゼントの応募は希望商品1点につき1通とさせていただきます。
お一人で2点以上応募の場合はそれぞれ別々に応募してください。

ハガキ･FAX･Eメールのいずれかを利用して ■アンケートの回答　■希望賞品　■住所　
■氏名　■年齢　■性別　■職業（学年）　■電話番号　■Eメールアドレス（お持ちの方の
み）を明記して､ 下記までご応募ください。
【アンケート】笊 本誌をどちらで入手されましたか？ ①駅（　  駅）　②宿泊施設（　）　③観光
施設（　）　④飲食・土産店（　）　⑤その他（　） 笆 本号で紹介したお店で行ってみたいとこ
ろはどこですか？ 笳 本号で紹介したお店で実際に行ったところはどこですか？ 笘 今後「箱
根・小田原ごちそうMAP」で取り上げてほしい飲食店があれば教えてください。 笙 本号に対
するご意見やご感想をご自由にお書きください。
【宛先】▶ハガキ　〒215-0021 川崎市麻生区上麻生1-5-1 りそな新百合ヶ丘ビル5F
　　　　　　　　ミスモ箱根編集部「箱根・小田原ごちそうMAP秋・冬号プレゼント」係　
　　　▶FAＸ  044-959-3751　　▶Eメール  gmap@mismonet.com
【締切】 2019年2月22日（金）（消印有効）
■当選者の発表は賞品の発送をもってかえさせていただきます。
※ 箱根・小田原ごちそうMAPの読者プレゼントにご応募いただいた個人情報はプレゼントの発送およ
び個人を特定しない統計的資料作成に利用するほか、賞品を協賛企業等から直送する場合、必要な情
報を協賛企業等に開示することになりますのでご了承ください。

応募方法

名人の技を受け継ぐ
こだわりのそば

厳選した国産そば粉を季節に合わせて配
合。香り高く味わい深いそばを、こだわ
りのかつおだしで楽しんで。

お食事券（8,000円分）

箱根暁庵 箱根湯本本店
蘂0460-85-6763　
神奈川県足柄下郡箱根町湯本茶屋184名様

1

全天候型の温泉テーマパーク

変わりダネ風呂が楽しい水着で入る温泉
テーマパーク。期間限定イベント風呂も
あり、子どもも大人も一日中楽しめる。

ユネッサンパスポート
（ペア8,200円）

箱根小涌園ユネッサン
蘂0460-82-4126　
http://www.yunessun.com/6名様

3組

本誌掲載の情報は2018年8月8日現在のものです。本誌に掲載の価格は、税抜価格の記載（＋税）を除き、税込価格です。料金は変更される場合がございますので、店舗に確認の上、ご利用ください。別途、サービス料等がかかる場合があります。
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広々とした1階には、見ごたえある格天井が。

サクサクの天重、新鮮魚介を楽しめる舟盛りが人気。

国指定登録有形文化財 のれんと味

だるま料理店
小田原

豊
か
な
自
然
、
歴
史
に
彩
ら
れ
た

箱
根
・
小
田
原
で

贅
を
尽
く
し
た
料
理
と
空
間
を

心
ゆ
く
ま
で
味
わ
い
た
い
。

大
切
な
ひ
と
と
き
を
演
出
す
る

名
店
を
ご
案
内
。

明治26年の創業以来、数えきれないほどの旅人
の心を癒してきた老舗日本料理店。近郊でとれ
る四季折々の山海の幸をふんだんに使った料理
が楽しめる。自慢メニューは、新鮮な地魚を使っ
た刺身や寿司、焼き魚のほか、芳醇な香りの特
製ゴマ油を使用した天ぷらなど。中でも「あじす
し」は、知る人ぞ知る人気の一品。身が厚く、
脂のノリがよいアジを使い、仕入れてすぐに仕

込むので臭みもない旨みたっぷりの味わいだ。
料理とともに愛されているのが、国の登録有形
文化財に指定されている風格ある建物。城や寺
社に見られる唐破風入母屋造りを採用し、重厚
かつ格調高い空間が広がっている。1階は、気
軽な雰囲気の食堂。2階は、建具や欄間など、
匠の技が細部に光る座敷（200名まで可能）。宴
会に最適な会席料理の用意もあり。

7

至
高
の
名
店

国指定登録有形文化財 のれんと味
だるま料理店　0465-22-4128
住 神奈川県小田原市本町2-1-30　
営 11時～21時（L.O.20時） 休 無休 P あり 
交 JR・小田急線小田原駅から徒歩8分
http://www.darumanet.com/

Map P.12①
2階座敷の中でも格別な趣の桐の間。

数量限定の海鮮ちらし2,300円＋税。

格調高い歴史的空間で小田原の四季の美味を

すし 1,200円+税～
天丼（お椀・香の物付き） 1,700円+税～
おさしみ・天ぷら定食 1,800円+税～
会席料理 3,500円+税～

おすすめメニュー



ピカソやシャガールの名画が飾られた
ダイニングで至福のひとときを。

仙石原

THE HIRAMATSU 
HOTELS & RESORTS

仙石原

「気温や山の色、野草の成長など、日々感じ取れるこの土地の
四季を、料理を通じてお客様にお届けしたい」と話す吉越氏。

「相州牛イチボの炭火焼 皮付き
玉葱とフォアグラのオーブン焼
き 黒トリュフソース」（左）。「和
歌山県産 鮎の炭火焼 ゴルゴン
ゾーラのリゾットと浅利のフラ
ンを沿えて」（右）。

贅を尽くした料理をひらまつのおもてなしで
美食家から愛されているフランス料理の名店
ひらまつが、時間や食後の運転を気にせずに
食事を楽しんでほしいと、箱根・仙石原にオー
プンした滞在型のレストラン。極上の食事と
温泉を、心ゆくまで満喫できると好評で、滞在
中に再訪の予約を入れる客も多いという。料
理長は、ひらまつに入社してから20余年、イタ
リア料理部門一筋で腕を磨いてきた吉越謙二
郎氏。新店を任されてから半年でミシュラン

の星を獲得した経験もあり、料理界にこの人
ありと評される人物だ。厳選した最上級の素
材を生かすイタリア料理に、フランス料理の
技法を取り入れ昇華させた独自のメニューは、
彼の手によるもの。「もっともいい香り、もっと
もおいしい状態」へのこだわりから、サーブの
瞬間にまで心を配り、客の目の前で料理を仕
上げる演出には、感嘆の声が上がることも。
宿泊者以外も、ディナーのみ利用可（要予約）。

おすすめメニュー

ディナーコース（宿泊者以外）
 12,000円＋税　
 20,000円＋税　
1泊2食付（2名1室利用）
 1名 53,000円＋税～
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至高の名店

THE HIRAMATSU
HOTELS & RESORTS 仙石原　0460-83-8981
住 神奈川県足柄下郡箱根町仙石原1245-337
営 ディナー16時～20時（L.O.） 
※予約制（当日予約可）　休 無休
http://www.hiramatsuhotels.com/sengokuhara/

Map P.28 ❶
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三世代にわたるファンも多い唐揚げ（左）。お洒落な店内は女
性にも好評（中）。ビールやホッピーに合う一品も（右）。

元祖 唐揚げ定食 昼 1,480円＋税
 夜 1,550円＋税
もつ煮 600円＋税

鶏の三平

神奈川県小田原市栄町2-10-18  賚11時30分～
14時/17時～22時（料理L.O.21時15分/ドリンク
L.O.21時30分） 贊無休　JR・小田急線小田原駅
から徒歩4分　http://sanpei-odawara.com

Tel. 0465-24-3390 Map P.12 ❶

看板商品は、国産若鶏の半身をまるごと揚げた「元祖 若鶏の半
身揚げ」。温度を変えた2つの鍋でカラっと揚げた鶏肉を、塩の
みでシンプルに味付け。口いっぱいにあふれ出す肉汁が、旨さ
の証だ。鶏のあらゆる部位を煮込んだ「もつ煮」も、人気の一品。
昭和35年の創業から続く定番の味わいを堪能して。

世代を超えて愛されるシンプルな唐揚げ

ソフトドリンク
1杯サービス
または、チキンボール
サービス。本誌持参で
食事をされた方。

［2019年3月31日迄有効］

一番人気の「相模湾地
魚握り」。内容は仕入
れにより異なる（左）。
小 鉢付きランチメ
ニューも（右上）。

ランチ 1,500円＋税～
ディナー 3,500円＋税～
利き酒セット 1,100円＋税～

すし処 潮
しお

り

神奈川県小田原市栄町2-7-7 ホテルポシュ1F 賚11
時30分～14時（L.O.）/17時～22時（L.O.21時30分） 
贊木曜　JR・小田急線小田原駅から徒歩3分
http://sushi-shiori.com

Tel. 0465-22-0448 Map P.12 ❶

地元小田原漁港はもちろん、全国の市場から買い付けた朝どれ
鮮魚が自慢。丁寧な仕込み、調理法や味付けにもこだわり、そ
れぞれの魚の旨みと甘みが最大限に引き出されている。厳選し
たわさびや塩、自家製醤油との調和を楽しんで。全国の銘酒も
豊富に取りそろえる。季節の一品料理とともに堪能したい。

旨みが際立つ、鮮度抜群のこだわり寿司

小鉢と握りの膳
は、お得なラン
チセット。週替
わりの内容も楽
しみ。
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特製おでん盛合せラン
チで旬の味を（左）。定
番から変り種まで多彩
にそろう（右上）。ぜひ
カウンター席で（右下）。

特選おでん盛合せランチ 2,200円　
小田原おでん おまかせ5品 880円　
あじの押し寿司 620円～

小田原おでん本店

神奈川県小田原市浜町3-11-30 賚11時30分～
14時/16時～21時、土・日・祝11時30分～21時、
「茶室」・「はなれ月の風音」12時～21時（前日ま
でに要予約） 贊無休（月曜はランチのみ営業）　
JR・小田急線小田原駅から徒歩20分　

Tel. 0465-20-0320 Map P.12 ❶

今秋でオープン12周年を迎える人気店。小田原の老舗かまぼこ
12店から届く特製おでん種に、かつおと昆布でとった香り高い
だしがよくしみ込む。さわやかな風味が広がる梅みそをお好み
で付ければ、小田原おでんの完成だ。古民家風の店内は、くつ
ろぎの空間。「はなれ月の風

ふ

音
ね

」は、8名以上で貸し切り可。

老舗かまぼこ店の特製おでん種が集結！

おでん種1品
サービス

本誌持参でお食事され
た方。［2019年3月
31日迄有効］

海鮮丼（右）か天丼（中）から選べるランチセットは、十割そば
付き。冬季限定天然とらふぐコース（左）。

お昼のコース 3,000円+税～
天然とらふぐコース（冬） 7,800円+税～
スッポンコース 7,800円+税～

味
あじ

乃
の

魚
うお

隆
たか

神奈川県小田原市栄町1-10-4 香蘭ビル101 
賚11時～14時/17時～22時（L.O.21時30分）、
日・祝は～21時（L.O.20時30分） 贊不定休　
JR・小田急線小田原駅から徒歩5分 
http://www.med-i.co.jp/uotaka/

Tel. 0465-24-6877 Map P.12 ❶

山海の幸が豊富な小田原の地に魅せられ、都内で割烹料理店を
営んでいた店主が開いた店。早川港や真鶴港から届く地魚や、近
郊の朝どれ野菜を使った和食がいただける。コース予約時に希
望の魚を伝えれば、可能な限り対応してくれる楽しみも。お得
なランチは、海鮮丼か天丼と、十割そばのセットで1,500円。

土地の魅力を最大限に引き出す本格和食

冬の味覚「ふぐ
コース」は、10月
から4月ごろま
での季節限定。

もと網元の目利きが厳
選した、鮮度抜群の
海の幸をぜひ（左）。
人気の天重とあじすし
（右上）。格天井が特
徴的な1階（右下）。

すし 1,200円+税～
天丼（お椀・香の物付き） 1,700円+税～
おさしみ・天ぷら定食 1,800円+税～

国指定登録有形文化財 のれんと味 だるま料理店

神奈川県小田原市本町2-1-30 
賚11時～21時（L.O.20時） 贊無休 猾あり
JR・小田急線小田原駅から徒歩8分
http://www.darumanet.com/

Tel. 0465-22-4128 Map P.12 ❶

明治26年創業。小田原の海の幸、山の幸をふんだんに取り入
れた旬の料理が自慢の老舗料理店。職人が目利きした新鮮な地
魚は刺身や寿司で。特注ゴマ油を使った天ぷらは、香り高く軽
やかな食感が魅力だ。趣ある店構えは国の有形文化財。落ち
着いた雰囲気の2階では、コース料理などをゆっくり味わえる。

もと網元の老舗で地魚と天重に舌鼓

1階は地元の食堂
として愛されて
いる。お土産に
揚げ玉も販売。

土・日・祝のブラ
ンチ（9時30分～
11時、大人1,500
円＋税）も！

時間はたっぷり
80分制。メニュー
豊富で、大人も
子どもも楽しめ
るのがうれしい。

ランチ 11時～L.O.14時  1,900円＋税  
（土・日・祝11時～L.O.16時 2,200円＋税）

神奈川県小田原市風祭245 
賚平日11時～17時、土・日・祝9時
30分～17時 贊無休 猾あり
箱根登山鉄道風祭駅から徒歩2分
https://www.elennagosso.com/

Tel. 0465-23-7373
Map P.12 ❷

鈴廣かまぼこが直営する、地産
地消がテーマのバイキング。自
社かまぼこを使った料理、小田
原の鮮魚、契約農家の野菜、箱
根ビール（450円＋税）が並ぶ。
料金はソフトドリンク込みで、
小学生以下は大人の半額、4歳
未満無料。平日15時～17時のス
ウィーツ＆軽食プランも。

おいしい小田原を
心ゆくまで

鈴廣かまぼこの里 Restaurant
えれんな ごっそ 

人気の特選三色丼1,389円＋
税（左）。おまかせ9巻にぎり
1,600円＋税（右）。

日替わり丼ぶり 1,100円＋税～
日替わり定食 1,204円＋税～

海鮮横丁 うおくに

神奈川県小田原市栄町1-1-7 ハルネ
小田原内 賚平日11時～15時/17時～
21時、土・日・祝11時～21時 贊無休 
JR・小田急線小田原駅から徒歩1分　
http://www.odawara-uokuni.jp/

Tel. 0465-22-1234
Map P.12 ❶

小田原駅直結の地下街「ハルネ
小田原」にある名店。スタイリッ
シュな店内で、鮮度抜群の魚を
使った料理や、希少な地酒が楽
しめる。人気のコースは、6品
飲み放題付きで4,000円。お得
なランチも好評だ。創業明治44
年の鮮魚商が直営する実力派の
おいしさを、存分に堪能して。

老舗鮮魚商が営む
駅直結の人気店

ソフトドリンク
1杯サービス
お食事された方。緑茶、
オレンジジュース、ゆず
みつソーダなど5種。

［2019年3月31日迄有効］ 
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桜えび天ざる 1,450円+税
小田原鯵丼 1,200円+税
ミニ桜えび天丼セット 1,550円+税

そば処 橋本

神奈川県小田原市栄町1-13-37 
賚11時～19時（L.O.）、水・日・祝～18時（L.O.） 
贊無休　JR・小田急線小田原駅から徒歩5分
http://www.sobahashimoto.com

Tel. 0465-22-5541 Map P.12 ❶

天保年間創業。歴史を裏打ちする極上のそばは、遠方からでも
出向く価値のある味わい。北海道の契約農家から届くそば粉、
小田原の老舗から仕入れたかつお節など、こだわりの素材が詰
まっている。人気は、桜えびの風味がふんわり香るサクサクの
かき揚げが付いた桜えび天ざる。新鮮なしらす丼もぜひ。

小田原で130年以上続く老舗そばに舌鼓

50円OFF
お食事された方。

［2019年3月31日迄有効］

静岡の船主から仕入れる桜えびを使ったかき揚げ（左）。しら
す丼もおすすめ（中）。風情ある店構え（右）。

一番人気の紅白蒲鉾上小板
（左）。多様な味わいが楽しい
旬彩揚（右）。

蒲鉾上小板 960円＋税
旬彩揚 1,000円＋税

丸う田代總本店

神奈川県小田原市浜町3-6-13
賚9時～19時 贊無休 猾あり
JR・小田急線小田原駅から徒歩20分
http://www.maruu.com

Tel. 0465-22-9221
Map P.12 ❶

明治初年の創業以来、かまぼこ
一筋で名品を生み出してきた老
舗店。特にシログチを使ったか
まぼこは豊かな旨みと弾力があ
り、指名買いも多い。こだわり
の素材選びと伝統の技が織りな
す一級品をぜひ。お土産には、
季節の揚げボールとさつまあげ
を詰め合わせた旬彩揚を。

150年受け継がれる
小田原の名品

お土産・贈答品
に、また食材や
おつまみなど食
卓も豊かに。

刺身が豪快に盛られた海鮮
丼（左）。漁港に水揚げされた
鮮魚が、その場で調理される。

おさしみ定食 1,150円
海鮮丼（限定20食） 1,450円

魚市場食堂

神奈川県小田原市早川1-10-1 小
田原魚市場2F 賚平日・土7時～15
時、日・祝10時～15時 贊不定休
（月1回水曜） 猾あり　JR早川駅か
ら徒歩6分

Tel. 0465-23-3818
Map P.12 ❶

早川漁港の魚市場2階にある活
気あふれる店内で、鮮度抜群の
魚介類がリーズナブルに味わえ
る。とれたてを提供するから、
日替わりメニューが豊富。厚切
りの刺身、数量限定の海鮮丼、港
の朝定食や昼定食、アジのたた
きや金目鯛の煮付けなど、どれ
もボリューム満点。予約も可能。

漁港内で楽しむ
鮮度抜群の魚介

アジのつみれ汁or
磯味1品サービス

お食事された方。
［2019年3月31日迄有効］ 

多彩な丼が勢ぞろい（左）。大漁旗が飾られた店内（中）。盛り
付けも豪快！大あじ天丼1,598円＋税（右）。

本日の地魚3種盛り丼 1,480円+税
地魚トロたく丼 880円+税
天ぷら地魚刺身定食 1,980円+税

海鮮丼屋 小田原 海舟

神奈川県小田原市栄町1-14-55 
賚平日11時～16時30分、土・日・祝11時～19時30
分 贊無休　JR・小田急線小田原駅から徒歩3分
http://kaisen-don.com/

Tel. 0465-24-2237 Map P.12 ❶

魚屋直営だからこそ提供できる、鮮度の高さが自慢の海鮮丼の
店。「地魚3種・ごま和え・なめろう丼」（1,880円＋税）は、同店の
魅力が堪能できる人気の一品。小田原ならではの新鮮な地魚を、
多彩な味で楽しめる。20種類以上もそろう丼メニューのほか、
刺身盛り合わせ、サクサクに揚がった天ぷらも美味。

職人が選りすぐる新鮮魚介を多彩な丼で

あおさの味噌汁
サービス

通常250円＋税。本誌持参
で食事をした方。

[2019年3月31日迄有効]
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全9品のぜいたくな花紋御膳。季節の食材をふんだんに使った美食を出来たてで楽しめる。

宿泊プランも多彩。写真は、最上階の露天風呂付客室「六花の結」。

松花堂弁当も人気（左上）。追加料金で、源泉かけ流し
の貸し切り露天風呂も（左下）。食事はダイニング「花音」
で（部屋は一例）（右）。

温泉、食事、客室ステイ、そのすべての魅力を楽しめる日帰りプラン
が人気を呼んでいる。0泊食事付きプレミアムプランでは、趣の異 
なる10種類の湯めぐりを満喫し、ダイニングでは彩りも美しい花紋御
膳を。さらに、宿泊用客室で心ゆくまでリラックスできる。入浴＋ 
昼食プラン、昼食のみもあり。名宿ならではの細やかな配慮ともてな
しが、日帰り旅の短いひとときを濃密な幸福で満たしてくれる。

自家源泉掛け流しの宿 

箱根 花
か

紋
も ん

神奈川県足柄下郡箱根町湯本435 
箱根登山鉄道箱根湯本駅からバス5分
https://www.hakone-kamon.jp/

Tel. 0460-85-5050 Map P.20  

昼食（11時30分～・12時～・13時～の3部制）
 松花堂弁当3,000円＋税
 花紋御膳5,000円＋税
昼食＋入浴プラン（10時30分～17時）　
 松花堂弁当5,000円＋税
 花紋御膳7,000円＋税
昼食＋入浴＋個室滞在プラン（10時30分～
15時30分） 花紋御膳9,000円＋税

日帰りプランは、
浴衣・フェイスタ
オル・バスタオル・
アメニティ付き。

ワ
ン
ラ
ン
ク
上
の
非
日
常
を

日
帰
り
で
楽
し
む
旅
ス
タ
イ
ル

箱
根
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アツアツのおいしさを召し上がれ（左）。のれんを目印に（中）。
カフェタイムには、豆腐ぜんざいを（右）。

湯葉丼 980円
湯葉丼ご膳 2,000円
豆腐ぜんざい 720円

湯葉丼 直吉

神奈川県足柄下郡箱根町湯本696 
賚11時～18時（L.O.） 
贊火曜（祝日の場合は営業）　
箱根登山鉄道箱根湯本駅から徒歩3分

Tel. 0460-85-5148 Map P.20

今や箱根の名物ともなっている湯葉丼。箱根の名水と良質な豆
乳で作る汲み上げ湯葉を、ふわふわの卵でとじた一品。特製か
つおだしの風味が口いっぱいに広がり、おいしさがほどけてい
く。豆腐ぜんざい、湯葉ぜんざいなどもあるので、カフェの利
用もぜひ。店頭に無料の足湯も設置。待ち時間などに癒されて。

とろふわ湯葉丼、体にしみ渡るやさしい味

早川のせせらぎ
を聞く店内は、
大人数でもゆっ
たりくつろげる。

うなぎを食べて元気に（左）。香り高いそばを（中）。山門の先、
須雲川沿いの「じねん蕎麦 すくも」（右）。

気軽に立ち寄れる湯治場として人気の日帰り温泉。源泉100％
の多彩な湯のほか、充実した食事処も魅力。滋養料理店「山法師」
では、秘伝のタレでふっくらと焼き上げたうなぎがおすすめ。
こだわりのそば屋「すくも」では、自家製粉のそば粉とやわらか
な温泉水を使った手打ちそばを。細くてのど越し豊かな絶品だ。

体と心を潤す、良質な源泉と滋養料理

館内には、源泉
が飲めるコー
ナーやカフェ
「浮かれ雲」も。

うな重（きも吸い・香の物付き）
 松3,834円、竹3,402円
ざるそば 780円

天山湯治郷

神奈川県足柄下郡箱根町湯本茶屋208 賚9時～23時（最
終22時） 贊無休　「山法師」賚11時30分～14時（L.0.）/18
時～21時（L.0.） 贊木曜、うなぎは第１・3水曜も休 ※要入
館料　「すくも」賚11時30分～17時（L.0.16時30分） 贊木
曜、第2・4金曜　箱根登山鉄道箱根湯本駅からバス10分 

Tel. 0460-86-4126 Map P.20

この道25年の店
主が厳選したホ
ルモン（上）。お
得なランチセッ
トも人気（右）。

ホルモン各種 480円～
もつ鍋 1人前1,280円　

山賊ホルモン

神奈川県足柄下郡箱根町湯本
724-5 賚12時～25時（L.O.24時
30分） 贊無休　箱根登山鉄道箱
根湯本駅から徒歩3分
http://sanzokugayu.com

Tel. 0460-85-5337
Map P.20

観光客はもちろん、ゴルフ帰り
や宴会など、昼から深夜まで多
くの客でにぎわう人気店。目当
ては、低カロリーでコラーゲン
豊富な鮮度抜群のホルモンと上
質な焼肉。さまざまな部位を、
それぞれに合った食べ方で楽し
める。リーズナブルなランチ定
食（1,150円＋税～）もぜひ。

ランチも宴会も
駅近の焼肉店へ

ペットOKのテラ
ス席が好評。愛
犬との箱根旅の
際にぜひ！

迫力の角煮はトロトロの食感
に感動（左）。麺打ちの実演も
見ることができる（右）。

人気のラーメンのほか、200以
上あるメニューが魅力の中華料
理店。大正元年の創業以来愛さ
れ続ける手打ちラーメンは、職
人が青竹を使って打つ手打ち麺
に、秘伝の醤油スープがしっか
り絡む。一本一本にコシがあり、
もっちりとした食感にファンも
多い。2階には座敷もある。

大正から続く
シンプルな味

手打ちラーメン 600円+税
ハイカラ逸品定食 1,000円+税

ハイカラ中華 日清亭

神奈川県足柄下郡箱根町湯本703 
賚平日11時～15時/17時～20時
（L.O.）、土・日・祝11時～21時（L.O.） 
贊火曜（ほか月曜不定休）　箱根登
山鉄道箱根湯本駅から徒歩3分  
http://www.hakone-yumoto.com

Tel. 0460-85-5244
Map P.20

手打ち麺類
50円OFF

［2019年3月31日迄有効］

焼きたての干物は、ふわふわジューシー（右）。和食一
筋の料理長（中）。一尾丸ごと味わえる、さんま定食（左）。

炭火焼ステーキ“さがみあやせポーク”定食
 1,450円+税
旬の地魚盛り 刺身定食 1,500円+税

喜之助

神奈川県足柄下郡箱根町湯本703-19 
賚11時30分～14時（L.O.）/17時30分～21時30分
（L.O.） 贊月曜
箱根登山鉄道箱根湯本駅から徒歩2分

Tel. 0460-83-8838 Map P.20

ごはん大盛り
無料

定食ご注文の方。
［2019年3月31日迄有効］

箱根湯本駅すぐ、国道1号線沿いにある干物定食の店。観光客
から地元住民までファンも多く、備長炭でジューシーに焼き上げ
た干物と、相模の旬の食材を楽しめる。看板メニューは、干物3
種が味わえる喜之助定食（1,500円＋税）。8月～11月には、脂が
乗った秋さんまを堪能できるさんま定食（1,500円＋税）が登場。

旨みに満ちた、焼きたて干物定食に感動
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九頭龍餅 5個入 600円　
箱根のお月さま 8個入 840円　
ソフトクリーム 400円～

福久や 九頭龍餅

神奈川県足柄下郡箱根町湯本729 
賚9時～17時30分（土・日・祝は～18時） 
贊無休　箱根登山鉄道箱根湯本駅から徒歩3分
http://www.nanohana.co.jp/

Tel. 0460-85-8818 Map P.20

人気の山茸そばと天丼（左）。ヘルシーな自然薯とろろそば
（中）。そば湯割りで楽しみたいオリジナル焼酎（右）。

天丼 （並）1,320円 （上）1,830円
特製カレー南ばん 1,130円
鍋焼うどん 1,400円

箱根自然薯 山そば

神奈川県足柄下郡箱根町湯本704 
賚11時～19時 贊木曜（祝日の場合は翌日） 
箱根登山鉄道箱根湯本駅から徒歩2分
http://www.yamasoba.com/

Tel. 0460-85-7889 Map P.20

石臼で挽いた国産そば粉と箱根の名水を使った、香り高くコシ
の強いそばが味わえる老舗。名物は、濃厚な自然薯を楽しめる
自然薯そばや、きのこが載った山茸そば。新潟魚沼産の米にこ
だわったごはんに、秘伝のタレが染み込んだ天丼も食欲をそそ
る一品だ。箱根湯本駅近く、国道1号線沿い。

山の恵みが詰まったそばと自慢の天丼を

自慢のそばつゆ
は、3種の鰹節
をブレンドした
奥深い味わい。

ご縁をつなぐ九頭龍
餅（右下）。温泉かけ
流しの足湯（左下）。ソ
フトクリームは旅の休
憩タイムに（左上）。

上品な甘さと、もちもちの食感が絶妙な九頭龍餅。縁結びの願いを
込め、九頭龍が神になるまでをイメージした縁起ものの一品だ。 
国産素材にもこだわり、北海道産北海大納言小豆、佐賀産ヒヨクモ
チの餅粉などを使用している。ソフトクリーム（バニラ400円、抹
茶・MIX各450円）も好評。店先には源泉かけ流しの足湯（200円）も。

運気UP！縁起のいい九頭龍餅をお土産に

すべての和菓子
は1個から購入
可。いろいろな味
わいを気軽に。

「月のうさぎ」も人気の
一品（左）。「箱根のお
月さま。」（右上）。店頭
ではでき立ての販売
も（右下）。

箱根のお月さま 8個入840円
月のうさぎ 8個入1,690円
ご黒うさん 8個入880円

まんじゅう屋 菜の花

神奈川県足柄下郡箱根町湯本705　賚9時30分～
17時30分(土・日・祝は～18時) 贊無休 「暮らしの道具
店」賚10時～17時30分 贊水曜　箱根登山鉄道箱根
湯本駅から徒歩1分 http://www.nanohana.co.jp/

Tel. 0460-85-7737 Map P.20

看板商品は、沖縄波照間産の黒糖を使い、しっとりもっちり仕上げ
た「箱根のお月さま。」と、竹炭効果で黒 と々したツヤとゴマの風味が
楽しい「ご黒うさん。」。店頭のせいろで蒸した温泉まんじゅうは、ふ
わふわの食感と優しい甘味が広がる絶品だ。2階には、作家ものを
中心とした雑貨店「暮らしの道具店」がオープン。箱根湯本駅すぐ。

温泉まんじゅうの甘い香りに誘われて

店頭では、せい
ろで蒸した温か
い温泉まんじゅ
うが食べられる。
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名物の豆アジ天
うどんは2,200円
（上）。美しい庭
園に囲まれた開
化亭（右）。

豆アジ天うどん 2,200円
どらやきコーヒーセット 1,200円

岡田美術館 開化亭

神奈川県足柄下郡箱根町小涌谷493-1 
賚11時～17時（L.O.16時30分） 
贊無休（9月に臨時休館日あり）　箱根
登山鉄道箱根湯本駅からバス20分　
http://www.okada-museum.com

Tel. 0460-87-3931
Map P.26

日本・東洋の絵画や陶磁器を約
450点展示する同館。敷地内に
は昭和初期の日本家屋を改装し
た「開化亭」があり、四季折々の
庭園と食事が楽しめる。名物の
豆アジ天うどんは、手延べうど
んに豆アジの天ぷらが載った一
品。敷地内の源泉で作った温泉
たまごをお好みで。

四季の移ろい楽しむ
美術館カフェ

甘味は14時から
注文可。葉山の
有名甘味店のス
イーツも好評。

雄大な山々を眺めながら、多彩な料理を（右）。広 と々し
た空間（中）。子どもが楽しめるメニューも豊富（左）。

箱根小涌園 大文字テラス 
バイキングレストラン

神奈川県足柄下郡箱根町二ノ平1297（箱根小涌
園ユネッサン内） 賚11時～15時(最終入店14時） 
※「ユネッサン」「森の湯」利用には別途料金が必要 
贊無休 猾あり　箱根登山鉄道箱根湯本駅からバ
ス20分　https://www.yunessun.com/

Tel. 0460-82-4126 Map P.26

大人 2,500円
小学生 1,800円
※季節により料金変更あり

箱根小涌園ユネッサンにあるバイキングレストラン。常時60～ 70
種の料理が並び、品数が多いと話題だ。ローストビーフや限定プ
レミアムメニュー、新鮮なサラダバーや体にやさしい和食、バラエ
ティー豊かな世界の料理、人気の中華・点心、スイーツまで、でき
たてのおいしさを堪能して（90分制）。レストランのみの利用も可。

60種以上！圧巻の品数を誇るバイキング

和牛ローストビーフサンド 1,600円+税
フルーツにんじんサンド 800円+税
フレンチトースト 700円+税

箱根強羅公園  一
いっ

色
しき

堂
どう

茶
さ

廊
ろう

神奈川県足柄下郡箱根町強羅1300（箱根強羅公園
内・入園料別途） 賚10時～17時（L.O.16時15分） 贊無
休 箱根登山鉄道強羅駅から徒歩5分　http://www.
hakone-tozan.co.jp/gorapark/map/isshikido/

Tel. 0460-83-8840 Map P.26

自然有精卵のゆで卵を
合わせた燻製鶏ハムサ
ンド1,100円+税（右）。季
節のフルーツが載った
フレンチトースト（左上）。

箱根強羅公園内、噴水横にある八角形の白い洋館。高い天井と
大きな窓の優雅な空間でいただけるのは、こだわりのサンドイッ
チ料理。手作り自家製マヨネーズや特製和牛ローストビーフ、
自然有精卵、燻製鶏ハム、新鮮野菜を使ったグレードの高い味
わいが楽しめる。濃厚なソフトクリームはテイクアウトも。

極上サンドイッチで優雅なティータイム

自然有精卵、国
産和牛など、こだ
わり抜いた良質
な食材を使用。

「寄木膳」は、旬の味
覚がふんだん（左）。
のんびりと庭園散策を
（右上）。ホテル伝統の
カレーもあり（右下）。

ランチ・入浴付き（平日限定） 10,742円
寄木膳（昼） 4,400円+税
ビーフカレーセット（昼） 4,400円+税

富士屋ホテル 別館 旧御用邸「菊華荘」

神奈川県足柄下郡箱根町宮ノ下359 賚ランチ11
時30分～15時、ディナー18時～（8名以上の予約
制） ※予約は9時～18時　箱根登山鉄道宮ノ下駅
から徒歩9分　http://www.fujiyahotel.jp/

Tel. 0460-82-2211（代表） Map P.26

美食の舞台となるのは、明治28年、皇室の宮ノ下御用邸として
造営された純日本建築の建物と名園。この由緒ある空間で、本
格派の日本料理を堪能できる。また、平日2組限定で、貸切風
呂での入浴と個室での昼食・休憩がセットになったプランも用
意。総檜造り、源泉掛け流しの湯で、ぜいたくなひとときを。

歴史が彩る旧御用邸で珠玉の日本料理を

秋には見事な紅
葉を愛でながら、
ゆっくりと昼食
が楽しめる。

平日はドリンク
バー込み（8月除
く）。土・日曜、
祝日は＋300円。
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❶仙石原・桃源台❷元箱根・箱根町

仙 石原・芦ノ湖

吹き抜けの開口部から柔らかな陽射しが降り注ぐ店内。目前に
は、芦ノ湖が広がる。自慢は、本場イタリア製の大きな窯で香
ばしく焼き上げる30種類ものナポリピッツァ。ワインと楽しめ
ば、気分はすっかりイタリアンだ。エッセイスト、画家、ワイ
ナリーオーナー、玉村豊男氏のミュージアム＆ショップも併設。

芦ノ湖を望む特等席で窯焼きピッツァを

玉村豊男
ポストカード進呈
本誌持参でお食事された方

に1枚進呈。
［2019年3月31日迄有効］

マルゲリータ 1,800円
和豚もち豚スペアリブのグリル 2,400円
箱根西麓ミックスサラダ 900円

芦ノ湖テラス
イタリアンレストラン  ラ・テラッツァ

神奈川県足柄下郡箱根町元箱根61 賚10時30分～20
時（L.O.19時30分）、土・日・祝は9時～ 贊無休（2月に休
業日あり）　箱根登山鉄道箱根湯本駅からバス40分 
http://www.ashinoko-terrace.jp/restaurant.html

Tel. 0460-83-1074  Map P.28 ❷

焼きたてのピッツァを美しい景色とともに（右・左）。イ
タリア製の薪窯で一気に焼き上げる（中）。

色合い美しいボロネーゼのパスタ（1,600円）とフルーツティー
（2名分2,200円）（左）。カンツォーネの生演奏（右）。

ジェノベーゼのパスタ 1,600円
魚介のパスタ 1,800円
ガトーショコラ 980円

箱根ガラスの森美術館
C
カ フ ェ

AFFÉ♪R
リ ス ト ラ ン テ

ISTORANTE L
ラ・カ ン ツ ォ ー ネ

aCanzone

神奈川県足柄下郡箱根町仙石原940-48 賚10時～17
時30分（L.O.17時） 贊毎年成人の日の翌日から11日間 
※レストラン利用は美術館入館料が必要　箱根登山鉄
道箱根湯本駅からバス25分　http://www.ciao3.com

Tel. 0460-86-3111 Map P.28 ❶

カンツォーネの迫力ある歌声に酔いしれながら、本格イタリア
ンを楽しめる美術館内のレストラン。本場イタリアでも活躍し
ている歌手の生演奏は、毎日6回公演。パスタやラザニアをは
じめ、こだわりのメニューがそろう。ガラスのオブジェが輝く
庭園と大自然に囲まれ、思い出に残るひとときを過ごして。

五感が喜ぶごちそうで、輝く思い出を

カフェから眺め
る美しい庭園と
大涌谷の景色は
必見。

仙
石
原
・
芦
ノ
湖

一押しの絹引天ぷら生姜うどん（右）。ミスモ特典の味噌こん
にゃく（中）。アツアツの鍋焼きチャーシューラーメン（左）。

絹引生姜うどん 1,000円+税
絹引せいろ 1,000円+税
鍋焼きチャーシューラーメン 1,200円+税

絹
きぬ

引
びき

の里 

神奈川県足柄下郡箱根町元箱根6-10 賚11時～18
時（L.O）※季節により変更あり 贊無休 猾あり　箱根
登山鉄道箱根湯本駅からバス40分
http://www.kinubikinosato.jp

Tel. 0460-83-5151 Map P.28 ❷

「絹引うどん」という名の通り、絹糸のように細長く、なめらかな
のど越しが特徴。さらに、芳醇な香りにも秘密がある。ゴボウ
のすりおろしとゴマを生地に練り込み、風味豊かな味わいに。
ここにしかないオリジナルうどんは、遠方からのファンも多い。
12月～3月末の冬季限定「鍋焼きチャーシューラーメン」も人気。

ゴボウが香るヘルシーうどん

味噌こんにゃく
1皿サービス
お食事された方。
1グループにつき1皿。

［2019年3月31日迄有効］ 
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自慢の雲白肉（ウンパイルー）
（左）。黒酢の酢豚（右）。

雲白肉（ウンパイルー） 1,900円＋税
黒酢の酢豚 1,800円＋税

中国料理 太
たい

原
げん

神奈川県足柄下郡箱根町仙石原
1181 賚11時～14時30分（L.O.）/ 
17時～20時30分（L.O.） 贊木曜 
箱根登山鉄道箱根湯本駅からバ
ス30分（バス停仙石から送迎あり） 
http://www.hakone-taigen.com/

Tel. 0460-84-5282
Map P.28 ❶

自然に抱かれた仙石原で、本場
の味をリーズナブルに味わえる
人気店。産地など素材選びにも
こだわり、おいしさも抜群。人気
の麻婆豆腐のほか、蒸した富士
の赤豚にニンニクベースのタレ
を使った雲白肉（ウンパイルー）
も絶品。常連客のリクエストから 
生まれた黒酢の酢豚もおすすめ。

味も価格も満足の
本格中国料理

2名以上で利用
すれば、バスの
無料送迎がある
ので便利。

1週間じっくり煮込んだハヤ
シライス（左）。ティータイム
利用もぜひ（右）。

ハヤシライス 1,500円＋税
ビーフカレー 1,350円＋税

レストラン 樹の館

神奈川県足柄下郡箱根町元箱根
164 賚9時30分～19時 贊不定休
箱根登山鉄道箱根湯本駅からバ
ス40分　http://yokamoto.oja 
ru.jp/kinoyakata/

Tel. 0460-84-5545
Map P.28 ❶

芦ノ湖観光の際に、気軽に立ち
寄りたい一軒。目の前に迫る芦
ノ湖を眺めながら、本格洋食メ
ニューを堪能できる。中でも、ま
ろやかで奥深い味わいがやみつ
きになるハヤシライスは絶品。
20種類のスパイスを使ったビー
フカレーや、こだわりのスイーツ
も。海賊船桃源台港すぐ。

極上ハヤシライスを
静かな湖畔で

ワンドリンク
サービス

2名以上でお食事の方。1
名につき1杯。本誌持参。
［2019年3月31日迄有効］ 

秘伝のタレとの相性抜群（右）。石焼ビビンバなど、アラカルトも
充実（中）。全席に無煙ロースターを配置（左）。

ホルモン各種 680円＋税～
黒毛和牛カルビ・ロース 各980円＋税　
ランチ焼肉セット 980円＋税～

韓国料理・焼肉 景
キョン

福
ボッ

宮
クン

神奈川県足柄下郡箱根町仙石原74-1 賚11時30
分～14時/17時30分～22時（L.O.21時30分） 
贊不定休　箱根登山鉄道箱根湯本駅からバス25分

Tel. 0460-84-5529 Map P.28 ❶

厳選した高品質の黒毛和牛が味わえる人気店。遠赤外線効果の
高い溶岩石を使って焼いた肉は、やわらかな食感とあふれる旨
みを堪能できる。無煙ロースターで匂いも気にならず、友人、家
族はもちろん、カップルや宴会にも。参鶏湯や豆腐チゲ､お得な
ランチもぜひ。近隣への無料送迎もあり（2名～、要問い合わせ）。

旨みあふれる焼肉、秘密は溶岩石！

昼：ドリンク1杯
夜：キムチ1皿無料
お食事された方。ドリンク
はソフトドリンクのみ。キム
チは1グループにつき1品。
［2019年3月31日迄有効］
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小田急
箱根レイクホテル

芦ノ湖芦ノ湖

茶屋本陣
「畔屋」

あしのこ茶屋

桃源台
ビューレストラン乙女峠

ふじみ茶屋
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